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CHOCOLATE
CARRERA

PROFESIONAL
Y CURSO DE
EMPRENDEDORES




Curso de emprendedores

HISTORIA
CATA
FORMULAS
TEMPLADO
BOMBONES
BARRAS
COLOR
BEAN TO BAR
TRUFAS
BARILOCHES
FOTOGRAFIA
COSTOS
PANEL SENSORIAL
PLANIFICACION DE LA
PRODUCCION.

Carrera Profesional

HISTORIA
CATA
FORMULAS
TEMPLADO
BOMBONES
RELLENOS
BARRAS
COLOR
BEAN TO BAR
TRUFAS
BARILOCHES
BOMBONES DE LICOR
PRALINE
HUEVOS Y FICURAS
FOTOGRAFIA

COSTOS

PANEL SENSORIAL
PLANIFICACION DE LA
PRODUCCION.
CALIDAD
LEGISLACIONES VIGENTES

PARA ELABORAR ALIMENTOS
ENVASES PARA CHOCOLATE

Esta modalidad permite la certificacion de chocolatier profesional con la
posibilidad de cursar 8 Dias consecutivos en modalidad intensiva en
Santiago o 5 dias para el curso de emprendedores , tedrico practico y
contar con el soporte en nuestra plataforma online.

Valor Carrera Profesional $825.000 / Curso de emprendedores $490.000
Descuento por pago anticipado Carrera - hasta 20 dias antes del inicio 25%
Descuento por pago anticipado Curso de emprendedores - hasta 20 dias

antes del inicio 20%

Medios de pago: Tarjeta, efectivo, transferencia, pay pal.

Include: Materiales, coffee, pecheras, insumos, productos terminados y
certificado de aprobacién del curso.



